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De krokante gebaksbodems van Jos Poell zijn niet 
alleen erg lekker, ze zijn ook gemakkelijk in gebruik. 
Deze kant-en-klare zanddeegbodems hoef je alleen nog 
te vullen. De smaak van roomboter en een vleugje 
vanille in de gebaksbodem combineert perfect met een 
vulling van gele room, slagroom, chocolade en/of vers 
fruit. Door de ruime toepassingsmogelijkheden zijn 
onze gebaksbodems een perfecte aanvulling op het 
bakschap of op de versafdeling bij het fruit.

Meer weten? Kijk op onze website: jos-poell.com of op 
onze socialmediakanalen @jospoell.

Villa Massa Amaretto is gemaakt met echte amandelen 
van hoge kwaliteit uit Sicilië. Sicilië, het grootste 
mediterrane eiland, vlak bij de ‘teen’ van de ‘laars’ van 
Italië, combineert de perfecte mix van warme 
temperaturen en het hele jaar door zonneschijn met een 
vruchtbare vulkanische grond. Daarom produceert het 
amandelen die uniek zijn in smaak en aroma. Villa Massa 
Amaretto is een heerlijk zoete en zachte likeur, 
gekenmerkt door zijn zeer smaakvolle aroma met een 
intense, langdurige amandelafdronk. 

 Wij van De Pindakaaswinkel staan voor de gezondheid van 
mens en natuur. De pindaplant draagt daaraan bij. Deze 
geeft voeding terug aan de grond, in plaats van dat hij dit 
opneemt. De basis van onze pindakaas bestaat alleen uit 
pinda’s en een beetje kokosolie. Er is geen extra suiker of 
zout toegevoegd. Dit maakt het een gezonde snack en goede 
vleesvervanger. Met onze tien verschillende smaken kun je 
blijven variëren. Onze pindakaas wordt met veel liefde 
handgemaakt. Hierdoor is ieder potje uniek. En wat veruit 
het belangrijkste is, onze pindakaas is de lekkerste van 
Nederland!

De perfecte basis voor een 
heerlijke traktatie

Villa Massa Amaretto:
gemaakt van echte amandelen 
uit Sicilië

Pindakaas op het voetstuk dat 
het verdient

Good4U lanceerde onlangs een nieuwe serie 
saladetoppers, gemaakt met natuurlijke ingrediënten.

Met een blend van geroosterde pompoenzaden, 
zonnebloemzaden en groene erwten biedt de reeks 
saladetoppers een ’boost van hoogwaardige vezels en 
proteïnen’ aan salades, curry’s en pasta’s – of werkt als 
een snack-to-go. De producten, die worden omschreven 
als ‘heerlijk krokant en vol met alleen-maar-goeds’, zijn 
verkrijgbaar in drie smaken: Super Seeds, Garlic & Herb 
en Garlic & Chili. Zonder toegevoegde suikers is elk 
product tevens vrij van noten, gluten, zuivel en 
bovendien plantaardig.

Sla aan het toppen met 
Good4U Salad Topper

KOOG AAN DE ZAAN - De consument laat 
deze herfst wegens de inflatie ander koop-
gedrag zien dan voorheen. Of dit nu een 
bezoek betekent aan de discountsuper-
markten, of de keuze voor huismerken en 
private labels, het A-merk lijdt hieronder. 
Robert Kroon, managing director bij 
Kroon op het Werk, wil met de lancering 
van de ‘Foodybox herfst 2022’ deze mer-
ken op het hart drukken dat dít het mo-
ment is om te investeren in de Foodybox.  

Interview | door Yentl Bocxe-Strik 

Waarom A-merken juist nú moeten 
investeren in de Foodybox

Foodybox herfst 2022

Volgens Kroon hebben A-merken hulp nodig om nieuwe 
producten aan de man te brengen. “Vaak investeren de 
A-merken vooral in productinnovatie en merkbekendheid 
maar wordt er weinig aandacht geschonken aan het overbren-
gen van de inhoud van de boodschap. In de huidige tijd werkt 
dit niet voldoende en dus weet de consument het product 
niet te vinden in de schappen”, aldus Kroon.

Consumenten lijken nu de voorkeur te geven aan huis-
merken en private labels, vanwege de oplopende prijzen. De 
fabrikant zou niet meer alleen moeten investeren in de 
merknaam, maar ook in de inhoud van de boodschap van het 
product, en goed uitleggen waarom het merkproduct beter is 
dan het huismerkartikel. De essentie van Foodybox is om 
deze boodschap goed neer te zetten. Kroon vervolgt: “In 
goede tijden kopen mensen je producten toch wel. Maar 
tijdens een economische recessie moeten steeds meer 

mensen over de streep worden getrokken. De Foodybox kan 
hierbij helpen.”

Influencers
De Foodybox komt uit op kwartaalbasis en bereikt via een 

geselecteerd groepje influencers en redacteuren een groot 
publiek. Inmiddels wordt Kroon op het Werk zelf benaderd 
door producenten of hun nieuwe product opgenomen kan 
worden in de Foodybox.

Het succes van de box is zo groot dat er momenteel een 
wachtlijst is ontstaan voor ontvangers. “We hebben een 
strikte hantering van wie wij geschikt vinden. Zo wordt er 
gekeken naar de kwaliteit van influencers, kwaliteit van de 
fotografie en een minimaal aantal van 7500 volgers. Vervol-
gens bekijken we de zogenaamde ‘engagement-rate’, hoe 
betrokken de volgers zijn, en wordt bepaald of dit aansluit bij 
de inzetbaarheid van de Foodybox”, aldus Kroon.

Foodybox herfst 2022
Kroon op het Werk presenteert de Herfstbox 2022, een doos 

vol met de lekkerste, nieuwe, attractieve producten. De 
Herfstbox staat in het teken van de gezelligheid van het 
behaaglijke herfstseizoen. Zo is de box onder andere gevuld 
met de, in dit jaargetijde onmisbare, keelpastilles van ANTA 
flu, de herfstige knäckebröd van Leksands en een primeur op 
Nederlandse whiskygronden: de Whisky-capsules van The 
Glenlivet, tevens de persoonlijke favoriet van Kroon.

Transparant en meetbaar
“Omdat ook marketeers een euro maar één keer uit kunnen 

geven, vinden wij het belangrijk dat al onze resultaten 
meetbaar en transparant zijn. Hiervoor hebben wij de 
mediakit in het leven geroepen.” In de mediakit kun je alles 
vinden over de Foodybox 2023, verschijningsdata, prijzen, 
business cases en al het cijfermateriaal achter de box. De 
mediakit is ook in het Engels beschikbaar.
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Als grootste single malt van Nederland staat The 
Glenlivet erom bekend tradities te doorbreken en de 
status quo uit te dagen. Zo ook tijdens Sint-Maarten, want 
waarom mogen volwassenen dan eigenlijk niet langs de 
deuren? Precies. Daarom zal op 11 november The 
Glenlivet in 12 bars verspreid door Nederland ‘cocktails 
zonder glas’ uitdelen. 

Ook nieuwsgierig geworden? Kijk voor meer informatie 
op www.theglenlivet.com/sint-maarten, of volg hier 
online de interactieve Sint-Maarten cocktailworkshop. Dit 
wil je niet missen.

Consumenten zijn steeds bewuster bezig met gezonde 
voeding en letten op de inname van suikers. De nieuwe 
introductie van ANTA flu speelt in op deze trend met 
keelpastilles gezoet met behulp van stevia-extract. De 
keelpastilles van ANTA flu zijn een oer-Hollands product 
waar alleen gebruik wordt gemaakt van de beste 
grondstoffen. Zo bevat het alleen natuurlijke aroma’s en 
geen kleurstoffen. ANTA flu is glutenvrij en vegan 
(behalve de honey lemon-variant, die vegetarisch is). De 
ANTA flu eucalyptus menthol-variant is verfrissend van 
smaak en zorgt voor een open gevoel van de neus. 

Roomboterliefhebber? Ontdek onze nieuwe, heerlijk 
romige, 100% plantaardige variatie op roomboter. Voor 
iedereen die op zoek is naar een romige smaak, maar zoveel 
mogelijk plantaardig wil eten. Verkrijgbaar in een kuipje 
om lekker mee te smeren en in een wikkel om mee te 
koken, bakken en braden. Onze nieuwe Blue Band vervangt 
roomboter heel gemakkelijk een-op-een in de pan, in 
baksels, op brood of voor wat meer verwennerij op je 
croissantje, stokbrood of paas- of kerstbrood.

 Gemaakt van 100% natuurlijke plantaardige ingrediënten 
en daarom 50% minder klimaatimpact dan (smeerbare) 
roomboter. Het is van nature lactosevrij, melkvrij en 
glutenvrij. Dus net als roomboter, maar beter.

Zo heb je whisky nog nooit 
geproefd!

ANTA flu eucalyptus nu ook
suikervrij

Nieuw van Blue Band:
100% plantaardige variatie
op roomboter

Wil je genieten van de smaakbeleving van zout, zonder 
te veel te gebruiken? Het nieuwe tafelgoud van Verstegen 
is een heerlijke combinatie van specerijen, kruiden, 
groenten, miso en een snufje zeezout. Speciaal 
ontwikkeld als vervanging van regulier tafelzout, dat je 
naar smaak kunt toevoegen als je gerecht klaar is. Zo eet 
je bewust minder zout, zonder in te leveren op smaak. 
Goud is het nieuwe zout!

Kijk op www.verstegen.nl voor recepten en meer 
informatie. 

Fans van Jules Destrooper én chocolade, opgelet. De 
bekende en iconische Natuurboterwafel of ‘Lukke’ heeft 
er zojuist een broertje bij gekregen. Na 132 jaar wordt dit 
‘gelukkoekje’ nog steeds gebakken volgens hetzelfde 
familierecept. Met echte boter, Tiense suiker, verse 
scharreleieren en bloem. Ook deze nieuwe variant wordt 
volgens datzelfde recept gebakken, maar wordt daarna 
nog eens rijkelijk overgoten met een laagje pure 
Belgische chocolade. Voor welke kant kraak jij?

Leksands Knäckebröd is traditioneel Zweeds 
knäckebröd, gemaakt van de beste lokale ingrediënten. 
De rogge, waarvan de gehele roggekorrel wordt gebruikt, 
komt van boeren uit de omgeving van de fabriek. Zo zit 
de buitenste laag van de roggekorrel, de schil, vol met 
gezonde vezels. Het knäckebröd bevat daardoor 21 
procent aan vezels. 

Met de zesde generatie aan het roer van het 
familiebedrijf Leksands, houden ze de traditie van het 
lekkerste knäckebröd in stand door nauwkeurig het oude 
familierecept te volgen. Geen ‘luchtgebakken’ cracker, 
maar een knapperige cracker zoals knäckebröd hoort te 
smaken!

Nieuw van Verstegen:
hét alternatief voor zout

Natuurboterwafels van
Jules Destrooper met laagje 
pure Belgische chocolade

Het knapperige knäckebröd
uit Zweden


